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J— Avertissement —
/

L'ouvrage Nutrition et afimentation des poissons et crustacés
est paru en 1999. L'epidémie d'encéphaiopathie spongiforme
bovine {communement appelée "maladie de la vache folle") avait
déja jeté la suspicion sur l'utilisation des alimenis contenant des
“farines animales”. Aussi avions-nous déjz attire l'attention de nos
lecteurs sur les risques de confusion entre farines de viandes et
autres farines d'origine animale (cf. pages 22 et 351).

Aujourd’hui, nous insisions sur le fait que utilisation de matieres
premiéres d'origine animale terrestre, décrites notamment en
pages 351-353 et 445-446, est interdite. En effet, parmi les mesu-
res prises par le gouvernement francais, i'arréte du 14 novembre
2000, paru au Journal Officiel, n® 264 du 15 novembre 2000
(NOR : AGRGO002286A), précise dans son article ier que :

“L'emploi :

- des farines de viande, des farines d'os, des farines de viande
osseuse ainsi que de toute autre protéine d'origine animale, a
I'exception des protéines issues du lait, des produits laitiers ou
des ovoproduits, ainsi aue de la gélatine de couenne de porc ;
- des graisses issues de {a transiormation des os destinés a la
production de gélatine ;

- et des graisses obienues & partir de farines de viande, de fari-
nes d'os, de iarings de viande osseuse, de farines de voiailles,
de farines de plumes ou de farines de poissons, est suspendu
dans l'alimeniation et la fabrication d'aliments destines aux ani-
maux des especes dont la chair ou les produits sont destinés a
la consommation humaine.

Toutefois, les produiis issus de poissons, crusiaces ou coquilla-
ges restent admis dans l'alimentation des poissons et la fabri-
cation d'aliments destinés aux poissons.”
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